
 

 

2023年 12 月 5日 

株式会社シンギ 

時空食堂「冷凍駅弁おにぎり」が 

おもてなしセレクション 2023 最高金賞 を受賞 

 

株式会社シンギ（本社：広島市中区）は、おもてなしセレクション 2023第 2期において、最高金賞を受賞しまし

た。「おもてなしセレクション 2023」は、日本の優れた“おもてなし心”あふれる商品・サービスを発掘し、世界に広め

ることを目的に、2015年に創設されたアワードです。当社の製品では初の受賞となります。 

 

 

 

時空食堂 冷凍駅弁おにぎり 

【Web ページ】https://www.zikushokudo.com/ 

 

 

PRESS RELEASE 

https://www.zikushokudo.com/


 

 

「おもてなしセレクション 2023」 受賞について 

シンギが販売する時空食堂「冷凍駅弁おにぎり」が「おもてなしセレクション 2023 第 2期」において最高金賞を受賞い

たしました。「おもてなしセレクション 2023」は、日本在住の外国人有識者による現物審査の上、「OMOTENASHI」

（使い手の事を思いやる心遣い、こだわりが感じられるものか）と「GLOBAL」（外国人の視点で、その魅力が自身の

出身国や他の国の人々に対しても伝わるか）の基準で受賞を決めるコンテストです。 

 

「時空食堂」オリジナル商品の「冷凍駅弁おにぎり」は、全

国的に知られる駅弁をアレンジした冷凍おにぎりです。 

パッケージメーカーであるシンギが、取引先の駅弁メーカー各

社に製造を依頼して実現した商品です。地域を代表する

駅弁メーカー各社が、歴史ある駅弁の炊き込みご飯をおに

ぎりにして、できたてを特殊凍結しています。パッケージには、

それぞれのおにぎりのもとになった駅弁を踏襲したデザインを

採用。ご自宅にいながら、いつでも旅気分を味わえます。 

 

 

【種類】全 14種 

・輪島朝市 牡蠣飯おにぎり 

・北陸めぐり バイ貝おにぎり 

・金沢 牛おこわおにぎり 

・桜えびめしおにぎり 

・鯛めしおにぎり 

・きつねの鶏めしおにぎり 

・牛肉道場おにぎり 

・黒毛和牛すきやき牛肉重おにぎり 

・山形名物山形牛いも煮弁当おにぎり 

・神戸名物 すきやき弁当おにぎり 

・信州 八ヶ岳山麓 五目釜めしおにぎり 

・明石名物 ひっぱりだこ飯おにぎり 

・そば屋の天むすおにぎり 

・信州 おとなの牛めしおにぎり 

 

詳細： 

公式サイト https://www.zikushokudo.com/ 

販売サイト https://zikushokudo.jp/ 
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外国人選定員 評価コメント 

イタリア 

とても美味しいおにぎりで、味のバリエーションも豊富なので、誰もが好きな味に出会えると思います。コンセプトも実に興

味深く、海外の方にも日本各地を代表する伝統的な料理を味わっていただくことができますね。海外への輸出が可能な

らば、イタリアの人たちをはじめとしておにぎりの文化がない国の方々も喜んで購入すると思います。 

 

マレーシア 

惹きます。冷凍庫で保存しやすく、電子レンジで簡単に温めることができるのが便利ですね。おにぎりはご飯が少し崩れや

すく、大きさも手で持ちにくかったように感じました。お肉と紫蘇ご飯のおにぎりがとても美味しかったのですが、粘りが足りな

いのか、すぐにほろほろとご飯が崩れてしまいました。おにぎりを食べ慣れていない人にとっては、柔らかく握られていると食べ

にくいと感じる人もいるかもしれません。もう少しサイズが小さくてもいいので、値段を少し下げられるとより多くの人に試して

もらえると思います。マレーシアの人は日本のおにぎりが大好きなので、日本からのお土産に最適だと思います。 

 

アメリカ 

最高品質のおにぎりで、特に牡蠣のおにぎりは絶品でした。品質が高いのに値段もリーズナブルです。おにぎりはアメリカ人 

には馴染みのない食べ物ですが、新しい風味や料理と出会う良いきっかけになると思います。 

 

スウェーデン 

おにぎりはシンプルゆえに見逃されがちですが、実は本物の日本料理が体験できる商品だと思います。日本のアニメやドラ

マを観たことがある人にはすでにお馴染ですが、おにぎりは外出先や自宅での軽食にもなり、おかずを添えれば主食にもな

る万能な料理なので、この商品は素晴らしい発想だと思います。パッケージのデザインだけでなく、味のバリエーションも豊

富で、試食するのが楽しくなります。特に、この種の食品に馴染みのない消費者にとっては、温めるだけで家庭で簡単に

調理できるので、ハードルがぐんと下がると思います。「明石名物ひっぱりだこ飯おにぎり」と「信州 おとなの牛めしおにぎり」

が最も美味しかったので、スウェーデンの人にも喜んでもらえると思います。 

 

香港 

パッケージや食材に日本らしい工夫が感じられます。和風のパッケージがとてもかわいらしく、カラフルです。商品開発の背 

景も魅力です。パッケージだけではなく、おにぎり自体もとても美味しく、特別感があります。日本の商品が人気のある香

港でも、リーズナブルな価格帯なので多くの人に関心を持ってもらえると思います。今後、種類が増えるのも楽しみですし、

全種類制覇したいです。 

 

アルゼンチン 

このシリーズには本当に感動しました。商品価格が少し高めに設定されているため期待して試食してみましたが、次元の

異なるおにぎりだと感じました。日本で販売されているおにぎりの中で最も美味しいと言っても過言ではないと思います。電

子レンジで温めても全く品質に問題はなく、値段以上の価値がありますし、ちゃんとした食事として成立していることに驚き

ました。アルゼンチン市場にとっても画期的な商品になることは間違いありませんが、物価の違いから価格がネックになると

思います。輸入に関する法律や税金の問題で、一般的消費者向けに販売することは現実的ではありません。例えば、

和食レストランと提携するか、現地のアジア食品店などを通さず、実店舗をオープンするなどの方法を検討すると良いかも

しれません。 

 



 

 

「おもてなしセレクション 2023」 とは 

 

 
 

おもてなしセレクションは、日本の優れた“おもてなし心”あふれる商品・サービスを発掘し、世界に広めることを目的に、

2015年に創設されたアワードです。 

おもてなしセレクションは、民間企業 20 社以上で運営されており、認定に際しては、日本在住の外国人有識者による

現物審査を実施しています。使う人を思いやる心から生まれたこだわりの技、伝統を継承しながらも現代に向けて改良を

重ねる創意工夫の活動を「OMOTENASHI」「GLOBAL」の基準で評価されます。 

「世界に発信したい“日本ならでは”の魅力にあふれている」と認められた対象を、おもてなしセレクション受賞商品・サービ

スとして認定しています。 

 

詳細： https://omotenashinippon.jp/selection/ 

 

 

株式会社シンギについて 

食品パッケージの企画・製造・販売を中心に、食文化の発展とソリューションカンパニーです。メーカー機能と商社機能を

兼ね備え、全国 15 か所に拠点を置き、スピーディーな対応を心がけております。環境配慮型の商品も数多く取り揃え、

リユースやリサイクルの仕組み作りにも積極的に取り組んでいます。 

 

【会社概要】 

社名：株式会社シンギ 

本社所在地：広島県広島市中区南吉島 2-1-24 

事業内容：食品パッケージの企画・製造・販売 

創設：1952年 6 月（創業：1932年 1月） 

HP：https://www.shingi.co.jp/ 

株式会社シンギ 広報室 担当：河村 

TEL：082-241-5194  E-mail：nobue-kawamura@shingi.co.jp 


